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XypaaHryii

MOoHTO OpOH/ HyTAarmicaH, YHJIIBIPIIRI 30HXIIOH Tapuaiaraax Oyi OyynaitH HUAT 16 copTyyapIT yprait
0a uaHapblH Y3YYJIDITYYIIp XapbllyyllaH CyAalDK apBHUH ypraurtai, daHap caiTail COpTBIT HIPYYJdX
3opunroop cynanraar 2016-2019 oan YI'TX-nitH Yp TapuaHbpl CeNeKIWH TypUUIarblH TanOai sSByyJICaH.
Cynanraansl OyHI?3p 3ptuiiH Oonuroii apxan-160, Hapxan-172 copryya (XXbB3¢s=0.5 w/ra) s>xummr
Hapxan-131 coprtsir, Jlapxan-160, Jlapxan-172 copTyyn AyHI 3pTHiH 60amToN Anraiickas-325, Anraiickas-
70 copryyn (XXB3¢s=1.2 wra) xumur [apxan-34 copTeir OOAMTON IaBCaH HAMYY ypram Tyc Tyc
Oypayymwms. Xapus ayHa-opoita 6ommroi Japxan-181 copt (XXb3ps=1.5 1/ra) sxummur Jlapxan-144 coptooc
1.5 w/ra Gara yprauraii Oaiican OOJIOBY 3H? Hb ajjgaaHbl TYBIUMHJ OaiiB. UMHITOH >XKWIMHH Yypruin
aryyJaJITBIT TaHTal KIJIUHHXTIM Xapblyyiaxan OyymailH COpPTYyIbIH YYypPrHHH aryylalTblH OyypaiaT Hb
sptuiiH 6onroit Oymart 2.0%, myHn sptuitH Oonuroit OymarT 1.8%, mynn opoitn Oongroit 6ymsrr 1.3%
Oaifaa. YypruitH aryymant 3pTuidH 0onroit 6ynrasc Japxan-160 (12.6%), nysm spTuita 60J1Toi O0ynransc
Hapxan-74 (5.9%), nynn-opoitn Oonuroit Oymrasc Hapxan-144 (7.2%) 39par copryyman xamruiiH Oara
OyypcaH. ByynaiiH copTyyAbIH TYpHWII, TAJIXHBI YaHAPBIH HATJCOH AYHI PaHKBIH YHAIT?? erexen Japxan-160,
Bypsitckas octucras, Jlapxan-144, Apsun, lapxan-181 copryya manrapyu OaitHa. Dara3p copTyyd Hb apBUH
yprau OYpAyYiIar, XyHCHUH OyymaiiH yiaChiH cTaHAapT maapanarsi 1, [l anruuier Xanrajar, rypus, TaaxHbl
YaHap caifTail yaup 3aX 33311 OpCeIeX YaaBapTail, XYHCHUH afoynryi Oai[uIbIl XaHraxX dyxaj HeeIl OO0IHO.

Tyaxyyp yr: yprar, yypar, aByyJar, TYpHi, TalX, paHK

Opumi

MoHTOon  YIACBIH 3aCcTHHH  Ta3pblH  0OIIOTO, 33pruidr BHXAY-aac uMnopToop opyyJiaH rypuiblH
canbapblH slaM areHTJIaruiH ra3paac X3parKYYJDK YHIABIPYY IR XOpATiadxk OaiiHa [2].

UPCAH razap TapuajaHTMHH TOMOOXOH Tecell, ByynaitH (QH3MK-TeXHOJIOTH, OMOXMMHMUH IIHHK
xeTenbep (ATpeiH asgH, XAA-H Tanaap OapuMmTiIax yaHap Hb DKOJOTH, LAr araap, arpoTeXHUKUNH
O6ominoro, XAA, XYHCHWHA  YHJIABIPIIDIUIH axuiiaraa, CopTooc xamaapan eepwiernex [3, 4]
XOIKIMHH OOJUIOTHIH CTPATETHHH 30PUIIT I'3X MIT)- Oereen 0OJIOBCpyyNlaX TEXHOJOTH, TOPHMBIT
YYZAWRH XYPAI3H] CTpPATEruiiH TOJI TapuMal OyynaitH COHIOX Hb TYPWIBIH YHIIB3PIRIL YyXal HOJIOOTI!
TapUANANTBIH  XAMK?33, Ypraubll HAIMAITAYYIX, OaifHa. YaHapblH IMaapajara XaHracaH TYpHI
OYTIOI/IDXYYHHH YaHAphIT Ccaibkpyynax 3amaap YWIAB3PIAOXUMH — TyJJ ~ 360BXOH  YIIABIPUIH
SKCIOPTHIH YUT OapuUMKaaTail OOJTOH XOTKYYJdX TEXHOJIOTHOC Xamaapaaj 30ICOXI'YH TYYXuH 3AuiiH
30pUIIT TaBbCAAP UPCIH. LIMHX YaHapTal ysuIAyyJlaH Cyajlax Inaapjiararan
ByynmaitH waHap Hp 3ax 39317 OYTIATIRXYYHHUI Oaiimar.

epcoenIex YaaBapblH T'oJl XY4HH 3yin OoxHo [1]. HitM33c  MOHrOon OpOHA HyTarmicaH CcoprTyyi,
3eeneH OyymalH TYpWJIBIH YHIIBIPIAIT HIMOTIIK TEXHOJIOTUMH IlIaapjylara XaHracaH, XYHCHHUU
Oaiiraa 00J0BY T'ypui, TOMMOHIHIH YaHap T3p Oyp OYT3rIPXYYHUH OHIUIOTT TOXHPCOH COPTYYHABIT
XaHTANTI'YH, XUMHAWH apraap OOJIOBCPYyyJICaH TOpOI IanrapyyJiaH YHIABIPIAIA HIBTPYYIDX
OYpWiiH TypWIBIH ©HI'® CalKpyyiard, I[aByyJar nraapjajarartail OaiHa.
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Cynmanraansl 3o0pmwiro 0on OyymailH COPTYYABIT
yprai 0a YaHapblH Y3YYJIATYYAR3p XaphllyyjaH

Cynanraansl MaTepuaJ, apra 3y

Cynanraar YI'TXypoaamsuruiin  Yp  TapuaHbl
CEJIEKIIMIH CeKTOPBIH “byymaiH y3yymdax tanbap”-T
2012-2018 onx sByyincan. Cynanraannm OyynaitH
HyTarmicaH, HPIAYUTIH 0a YHIABIPIRIL OpreH
Tapuanarjax Oaifraa HUHWT 16 copT Xamaaparjicas.
Byynaiin copryyasir ypurmmsa 50 M2 138carssp 3
JaBTaiTTail 5-p capsiH 15-Hn 3.5 cas ra HOpMOOp
toorion CH-16 ypiarusap 6-8 cM-H r'yHJ Tapuaias.
Kummr coproop Hapxan-131, lapxan-34, Jlapxan-
144 copTyynsIr aBcaH.

TyprutareiH Tan0aiitH xepc Hb XOHTOH 3JICOHIDD
MEXaHUK OYpPINIIXYYHTIH XYPIH X6pc, XOpCHHM
muKmr3rep 0-20 oM rysn smmar  2.44%,
Hutpatuiie azot 3.7 mr/100 r, xenenreeHT dochop
3.4 mr/100 r, xemeareent kamu 13.4 mr/100 r
aryyJijaar, caapMar OpuMHTOH OaiiB.

Typmmara cynanraasj COpPHUTACOH  OyynaifH
COPTYYIbIH JIPBCTHHH Xypaanteir Wintersteiger

Cynaaraansl yp AYH

Cynmanraansl IYyHTI3p OSpTHHH OONITOH OYJATT
xumur Japxan-131 coprooc Hapxan-160, lapxan-
172 copryya 0.5-2.1 w/ra, gyHnm 3pTHitH OonTon
OymarT skumur Jlapxan-34 coprooc Anraiickas-325,
Anraiickas-70 copryyn 1.5-2.5 m/ra mamyy yprait
OypayyacaH 0oy IyHI-OPOWH OoNITON OYyJdTT
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CylaJDK apBHH yprauTtad, yaHap caitail cOpThIr
WIPYYJIdX IOM.

KoMOaliHaap Xypaax, ypraupil I3BCI3I Oypasp
XOMXKIK XOIrT Xoibupir 100% 103B3pidH, YpuUHH
YUATHIr 14%-71 IMWDKYYII9H yprausr TOOLCOH.
Byynaitn yypruitn aryynanteir MNS 254-6:1979,
LaBYyJIruiH  aryynaateir MNS  254-7:1989,
mupHIPpUUr MNS  254-10:89, cemumeHTanuiir
2%-wiiH TyyHBl XYYWIX TYPWJIBIH XX dYajaBap,
TYpABIH Tapl, TaAXHBI 333JXYYH 0a epeHxHi
YHAJIT33T YT TXypa33Hruiia buoxumu-
TEXHOJIOTHIH 1a00paTOpUT TOAOPXOMIOB.
CopTyyaslH daHapblH Y3YYIDATYYARA HITACOH
YHDJIT33T paHKbIH apraap XHMHCAH. TypluiarslH yp
AYHI  AUCHEpPCUMH  IMHXWIrAr  dumepuiin
YHIJI3MXK33P YHAJICIH.

Cynanraa sByyJicaH >KWJIYYIUHT YHHT TyJTaaHbI
WITEAIINYYP33p YHAXA 2016 oH umidrmi, 2017-
2019 onyyn ux, 6ara XaMK39HHI TaHTai Oaiinaa.

cyniaracal copryynd skumur Jlapxas-144 copTeir
naBcaHry# /XycHart-1/.

HdyHpax ypramaap SpTHAH OONITOH COPTYyX Hb
JYHJI 3pTHitH Oouiroii coprooc 0.711/Ta, IyH OpOHH
oomroii copryymaac 1.4 1y/ra ©Oara ypramrai
Oaitnaa.

Table 1

Grain yield, protein and gluten content of spring wheat varieties in 2016-2019

¥Yprau, u/ra Yypruiin aryyaaiat, % LaByyaruiin aryyJaanr, %
% = >§ = = )E =
x ¢ BT ER 2§ £° FF 8§
Iptuiin 60suroii (72-87 xoHor)
Japxan-131 /xkamar/ 21,7 0,0 13,7 11,0 2,7 19,5 32,6 29,5 3,1 9,6
Japxan-160 22,2 40,5 13,5 11,8 1,7 12,6 33,1 28,7 4.4 13,2
Japxaun-172 239 42,1 12,8 11,0 1,8 13,8 324 2838 3,6 11,1
JAynmax 22,6 +13 133 11,3 2,0 153 32,7 29,0 3,7 11,3
XBbB3ys 0,5
Ayna 3pmuiin 6oJuroii (80-89 xonor)
Japxan-34 /xumur/ 233 0,0 12,8 11,8 1,0 8,0 30,7 26,8 3,9 12,8
Japxan-74 236 +03 13,0 12,2 0,8 5,9 33,7 299 3,8 11,2
AaTaiickan-325 248 +1,5 14,0 12,0 2,0 14,3 32,7 28,6 4,1 12,6
AaTaiickan-100 226  -0,7 13,0 11,8 1,2 9,0 30,6 28,5 2,1 6,9
Axraiickan-70 258 42,5 13,5 11,4 2,1 156 319 296 2.3 7,2
AaTaiickan-110 21,3 -2,0 12,6 10,8 1,8 14,5 322 2972 3,0 9,2
ApBHH 232  -0,1 13,7 10,3 3,4 25,0 31,7 29,8 1,9 6,1
Bypsarckas-79 230 -0,3 14,0 11,2 2.8 20,0 31,9 275 4.4 13,7
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AJutTaiickasi JKHHI[A 23,2 -0,1 12,8 11,0 1,8 14,1 32,5 273 5,2 16,1
Bypsarckas octuctas 23,0 -0,3 13,3 125 0,8 6,2 32,6 29,7 2,9 8,9
dynnax 234 +04 133 11,5 1,8 13,3 32,1 28,7 3.4 10,5
XBB3ys 1,2
JAyua opoiin 60utoii (86-95 xonor)
Mapxan-144 /xamur/ 272 0,0 12,9 12,0 0,9 7,2 31,8 30,1 1,7 5,4
Aurraiickan-530 19,2  -8,0 13,8 123 1,5 10,7 33,7 30,0 3,7 11,0
Japxan-181 25,7 -1.5 13,6 12,1 1,5 10,8 31,2 292 2,0 6,5
dyngax 240 -4.7 13,4 12,1 1,3 9,6 323 29,8 2,5 7,6
XBB3s 1,5

VYypruiin aryynajiraap raHTall KWl CyAaJiraaHja
xamaaparacad OyX COpTyyd XYHCHHH OyymaiH
yICBIH cTaHjapT maapaiarsiH I, II anrwmsir [5],
XapuH YMUATTAN KW TaHIXaH bypsTckas octucras
COPT XYHCHMH OyymailH  yICBIH  CTaHAApT
maap yrarsid 11 aHrunaneir Xxanrax Oais.

Uuidrmoi KUWIMHH YYpPrUHH aryyJaiTell TaHTai
KIITMHHXTIH Xapbllyynaxan OyyaalH COpTyyAbIH
YYPTHUHH aryylaiTbiH OyypanT Hb dPTUHH OONITOMH
oymart 2.0%, nyHn apTuitH 0osmroi oysart 1.8%,
IyHA opoiH Oommroit Oymart 1.3% Oaiinmaa.
YypruiiH aryyjnaint 3SpTHHH OoJITod Oyarasc
Hapxan-160 (12.6%), nyHnm ospTuitH OodITOM
oynraac [apxan-74 (5.9%), AyHm-opoitH OONITOM
oynaraac  Mapxan-144 (7.2%) 3dpar copTyynan
XaMTruiH Oara OyypcaH

IlaByyaruiin aryynajiraap raHTai >Kujj cygairaad
XaMmaaparjacaH COpPTYyl XYHCHHUH OyynailH yJCHIH

CTaHAapT WIaap/uiarblH | aHrwIbIrXanrax OaiHa.
XapuH YMATTIN KWiIn OyynailH JUiIdHX COPTYYH
XYHCHUH OyymalH yJICBIH CTaHAApT LIaapajiarbiH I
anTwUIbTXadrax, Jlapxan-34 copt Il anrmmann
Oarrcas.

ByynaiiH rypun, TajIxHbl YaHapT HOJIOOJIeT yypar,
LaByyJiar, MWIBHIPP, CEAUMEHTAIH, T'yPHIBbIH Tapil,
TaNXHBl 333JXYYH 0a TYYHMH epeHXWid YHIJIT33
33pAT Y3YYIRATYYauiT 1-16 xXypTaa pask (1-p paHk
- XaMI'MiH 6HJep Y3YY/IATTIH, 16-p paHK XaMruiid
Oara y3yYyIdaTTIN)-aH 6aiipayyihK YHIITI) erexe
XaMruiH enaep yTIroir Japxan-160 (xaMruiia mm31
pank — 4.7) copT aryyJk, TYYHHH 1apaa Hb
Bypstckas octucras, Japxan-144, Apsun, lapxas-
181 (myrmax paHk — 5.9-6.4) copTyyn opcoH OaitHa
/XycHarT-2/.

Table 2
Bread baking properties of spring wheat varieties in 2012-2019
Copt - £ , TaJxHbI PaukbiH
X s 2 z 5 E
- = = v = £ = = o [« %
5 e 3L £E5 E8 2. =83 3 o
= 2 ° = =5 &8 £ EEE = = G
> < = v« > c: E o oy E, é ;E a S
< = = SO @ &= = =
HMapxan-131 1307 31,85 51,8 51,0% 71,0° 47557 4243 59,0 84 8
14
Jdapxan-160 13,1 32,0° 647! 64,03 724% 4663° 4,137 330 4,7 1
Japxan-172 123% 31,57 439 57,0° 704 49453 4214 67,0 9.6 11
16 13
Japxan-34 12,6 29,7 59,04 52512 7225 4775% 404 660 94 9
16 10
Hapxan-74 12810 32,72 538 40,0 733! 467,5% 4,12% 56,0 8,0 6
11
Aurraiickan-325 13,5 31,7¢ 56,07 51,0 71,0 450,0 4,06° 580 8,3 7
11 11
Auaraiickasn-100 12,712 30,1 556° 66,0% 71,87 4313 3,86 76,0 109 15
15 14 15
Aurraiickasi-70 13,08 31,3 57,7¢ 62,0% 694 4500 3,91 69,0 99 13
10 15 12 14
Auaraiickasn-110 12216 3148 533 680! 69,1 426,3 84,0 12,0 16

12

3,83
16

16 15
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ApBuH 129° 31,2 522 57,07 70,9 497,57 430! 450 6,4 4
11 13 12

Bypsartckasn-79 13,33 304 63,62 5501 702 451,3 394 660 94 10
14 14 10 13

AJTaiickasi 124" 30,7 5598 59,00 72,1% 4463 4,01 70,0 10,0 14

JKHUTA 12 13 11

Bypsarckas 13,15 31,84 5893 5103 7292 4825% 4,15° 41,0 5,9 2

OCTHCTAA

JMapxaun-144 12,7 320° 59,53 570% 714% 5065' 4262 420 6,0 3

AnTaiickasn-530 1342 328" 470 530" 71,0 425,0 3,95 67,0 9,6 12

15 10 16 12

Japxan-181 1324 30,7 543 62,05 7273 480,0° 421° 450 6,4 5

13 10
CopThIH AYHAAXK

IpT 6osuTON 12,8 31,8 53,5 57,3 71,3 478,8 419 530 7,6

dyna-spt 12,8 31,1 56,6 56,2 71,3 458,0 402 656 94

00 TOM

Jyna-opoii 13,1 31,8 53,6 57,3 71,7 470,5 414 513 73

0o TOM

Kuu: 13.5 1 — TyxaiiH y3yyJIsaraop 333JCoH Oaiip

JlyHn 33pruiiH 4yaHapbIH Y3YYIRATTINL [Japxan-74,
Anraiickas-325, Hapxan-131 (myrmax padk — 8.0-
8.4) copTyyn xamaaparjacaH, XapuH XaMTUiH Myy
YaHAPBIH  Y3YYIITHHAT  AnTalickas — KHUIIA,
Anratickas-100, Anraiickas-110 (myHmax paHk —
8.0...8.7) copryyn aryymk OaiiHa.

Byynaiin rypwi, TajaxHbl YaHapBIT YHAJICOH HATCOH
IYH Hb TyXalH COPTHIT CyJajcaH Y3YYIATYYIUiH

PaHKBIH yTraap OaiiryyyicaH paHKbIH NIyramaap
0oautoi xaparaax Oaiina (3ypar-1).

1-p 3ypraac xapaxaj 4aHapbIH Y3YYJIITYYA caiiTaid
Hapxan-160, bypstckas ocrtucras, [lapxan-144,
ApsuH, JlapxaH-181 copTyyIblH paHKbIH IIIyram
rpadUKUitH 100 XICATT Oalipinacan OaiiHa. XapuH
rpaduKUiH  AyHZAac 3311 X3CIIT YaHAPBIH
Y3YYIATYYA Taapyy cOpTyyn Oarpiax OaitHa.
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Figure 1. Ranking spring wheat varieties by quality characters in 2016-2019

Hlyyn x3m/amaxyi

bugnuii  cyganraansl
aryyJnaiaT TaHTail »Kui

JIYHI33D  LABYYJITHNH
Hb YUHATTIH KHIIAC WX,
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Oyynaiitn  Jlapxan-160, DbBypsitckas  octucras,
Japxan-144, ApsuH, [lapxan-181 coptyynm daHap
caiftaii Oaliraa. Hp Oycaj cyAnaayiblH IYHTIH AYHX
Oaitra. Tyxaimb6an, b. I'anGaarap /2009/ 6yynaita
COPT COPHJITHIH IYHID3p YUHUIJIAT XU, TaHAyy Oa
X3BUHH XWIBAC yprai XapblLaHryil eHnep, ranayy
sKwn Oapar 2-3 naxuH Oara OaitHa. bonmbia Oynrasp
Y3B3J raHayy 0a X3BHHH KW AYHA, AYHA OPOWH
OonuTON COpTYyIBbIH ypranm ux Oailx 3y Torron
OailiHa. XapwH YWUTIAT JKWI OYHI, IYHI OpOH
0omToil copTyyman ypramplH 3epyy Oara OaiiHa.

Jdyruaar

1. ByynmaitH sprtuitH Oomuroil COpTyyn HB IyHI
3pTHitH O6omuToit coprooc 0.7 w/ra, LyHI OpoiH
Oommroii copryymaac 1.4 1y/ra Oara ypramrait
Oaiimaa. Cygmanraann Xxamparjacan OyynaiH
copryymaac d3ptuiiH  Oommront  apxan-160,
Hapxan-172 copryyn (Xbb30s=0.5 w/ra) sxummr
Hapxan-131 copteir 0.5-2.1 1/ra, TyHA-3pTHIH
OoJroi Anraiickag-325, Amnratickag-70
coptyyn (Xbb3os=1.2 n/ra) xummr lapxan-34
copteir 1.5-2.5 1y/ra ypramaap Tyc Tyc 0OOMTOM
JaBcaH. XapwH TyHI-OpodH Oommron JlapxaH-

Amuriacan 0yT33J/1MiH Karcaajir
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OH? Hb JYHJ OpPOWH OOJITONW COpPTYya OYpaH

OOJIOBCPOOTYH  yemdd  XYHUTIHA  HIPBITAK
Oaiiraaraii xombooroit [8]. I.Yprmacan /2020/
Oyymaitn Xamxron-1, Japxan-131, J[lapxau-34,

ApBun, J[apxan-74, [lapxan-144, Jlapxan-181
COpPTYyA Hb TaJlX OapuX dYajBap caiTail, rypui Hb
OHre,  YHCIOT, HIMPXOKWITARH ~ XOMIKI),
HABYYJITHHH TOO XOMXD33, TJHATUH TIOTEHUH
YYprHiH  Xapbliaa, TPOJMH aMHH XYWINHH
aryyjiamkaapaa Talx YHIIBIPIDIA TOXUPOMIKTOM
3K TOAOPXOMIKI? [9].

181 copt (Xbb3¢s=1.5 1/ra) >xummur dapxan-144
COPTTOM WKWII TYBIIMHTHIH ypran OypAYYJIdB.
ByynaiiH copTyyablH YaHapblH Y3YYJIRATYYAUAT
PaHKBIH apraap YHIJCOH HATJACOH JYHIDI3p
Hapxan-160, bypsitckas octucras, apxan-144,
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Abstract

The study was provided in IPAS during 2016-2019. The objective of this study was to determine the grain
quality characteristics of spring wheat varieties based on bread making quality related parameters. Results of
study shown early maturing varieties Darkhan-160, Darkhan-172 have 0.5-2.1 cn/ha more yield than Darkhan-
131 and middle maturing varieties Darkhan-74, Altaiskaya-325, Altaiskaya-70 have 0.3-2.5 cn/ha more yield
than Darkhan-131. Comparing grain protein content of favorable and drought condition early maturing
varieties were reduced protein content by 2.0%, middle maturing — 1.8% and late maturing — 1.3%. By ranking
grain quality parameters wheat varieties Darkhan-160, Buryatskaya ostistaya, Arvin, Darkhan-144 and
Darkhan-181have a good quality.
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